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Tigella con Salmone dei mari nordici 

marinato e rucola selvatica, 

Stoccafisso in tempura di birra e zafferano su 

salsa allo yogurt , 

Mini Club Sandwich ai tre colori, 

Fritturine Croccanti di Pesce, 

 Tipico pugliese al cuor di Burrata e rape 

e…i troppo buoni con l’inganno 
 

 

Petto di Tacchinella marinato al balsamico e 

nero di Troia su insalatina croccante di sedano e 

finocchi, scaglie di Parmigiano e la sua riduzione 

 

 

 

 

 

   

 

 

Chicchi di Carnaroli con Regina del Mediterraneo, 

Vongole al profumo di limone e 

dressing alla polpa di ricci 

Paccheri di Gragnano trafilato al bronzo con 

ragu di guancette di Vitello e scaglie di canestrato locale 

 

 

 Costoletta di agnello alla Mediterranea, 

 Entrecote ai cinque pepi e 

Filetto di maialino glassato al mirto con 

pause di Patata al Rosmarino 

 

Sfera di cioccolato fondente al 

cuore di caffe’ su frolla morbida alle mandorle e 

crumble di pistacchi e nocciole 

 

 


